
 

  

Förrätter; 

 Husets toast skagen toppad med dill och citron             82:- 

 Räkcocktail med färsk chili, koriander och lime            82:- 

toppad med aioli  

 Ugnsbakade rödbetor med fetaost honung och             70:- 

rostade pinjenötter 

 Laxrosett på toast med pepparrotsgrädde                     82:- 

 Citroncremefyllda serranorullar på toast                      75:- 

 Västerbottenpaj med klassiska tillbehör                         82:- 

  

Varmrätter; 

            Oxfilé med rostad kulpotatis & kantarellsås, sugersnaps                            249:- 

            Fläskfilé med rostad kulpotatis & husets egen bearnaisesås                      155:- 

 Helstekt kalvytterfilé med chevrébakad potatisgratäng                           198:- 

rosmarinssky och ugnsbakade rödbetor 

 Kycklingfilé med lime & koriander, råstekt potatis,                                   179:- 

serveras med en krämig sås på soltorkade tomater & chevré bakade 

tomathalvor                                                     

 Chili & lime marinerad fläskfilé, husets potatisgratäng,                           169:- 

rödvinssås och baconlindade haricotvertes 

 Mandelpestomarinerad fläskfilé, potatisgratäng                                       179:- 

serveras med balsamicosky och 

lökmarinerade harricotvertes                                                           

 Klassisk wallenbergare, hemgjort potatismos                                             149:- 

skirat smör, rårörda lingon och varma ärtor 

 Klassiska pannbiffar, kokt potatis, gräddsås, stekt lök & lingonsylt         125:- 

  

Efterrätter; 

 Vaniljpannacotta serveras med melbasås ( hallon )          55:- 

 Husets äpplepaj med vaniljsås .                                              49:- 

 Chokladtårta serveras med vispad grädde                          55:- 

 Hallonmousse toppad med grädde & citronmeliss             62:- 


