DRYCK - PO UONG

ROTT VIN - VANG PO

Canti Negromaro Zinfandel (Italienskt
medelfylligt kryddigt vin med lang
eftersmak).

Railroad Red Shiraz Cabernet Sauvignon
(Sydafrikanskt fylligt mustigt vin med
fatkaraktar. Smakrikt).

Husets vin

VITT VIN - VANG TRANG

Canti Catarratto Chardonnay (lItalienskt torrt
friskt och aromatiskt vin med inslag av
exotiska frukter).

Graham Beck Waterside Chardonnay
(Sydafrikanskt torrt medelfylligt vin med
inslag av tropiska frukter).

Husets vin

ROSEVIN

Canti Rose Zinfandel

(Italienskt torrt friskt och fruktigt vin med
mineraltoner).

Husets vin

Gla
70:-

75:-

65:-

Glas

70:-

75:-

65:-

Glas
75:-

65:-

Flaska
245:-

265:-

Flaska

245:-

265:-

Flaska
265:-




CIDER 33 cl

Wild berries / Pear 39:-

SPRIT/DRINK - RUQU 4 cl 6 cl

Baileys 78:- 108:-
Jameson Irish whiskey 78:- 108:-
Bacardi original 78:- 108:-
Gin & Tonic 98:- 128:-
Jack Daniels 98:- 128:-
FATOL - BIA TUOI

Abro 39:-

FLASKOL 33 cl - BIA CHAI

Newcastle Brown ale 54.-
Saigon 6l - Bia Sai gon 54:-
Tiger Beer 54:-
FLASKOL 50 cl - BIA CHAI

Abro Export 49:-

Bryggmastarens 49:-

Newcastle Brown ale 69:-

EXOTISK DRYCK

Farsk limejuice - Nudc chanh 35:-
Farsk apelsinjuice - Nudc cam 45:-
Litchijuice / kokosjuice - Nudc vai / dira 45:-

ALKOHOLFRI DRYCK
Cola, Cola light, Fanta, Sprite, Hwila, citron, naturell 25:-
Stra tuoi — Mjolk 25:-




10

FORRATT - MON KHAI VI

Géi: a) ga, b) tom

Sallad med: a) kyckling, b) scampi.

Sallad, mordétter, schalottenlok, limejuice, chili.
Goi bo hwong virng

Biffsallad. Sallad, mango, sesamfrd, salladslok,
galangarot, citrongras, chili.

Bénh cudn

Vietnamesisk dumpling (angkokt varrulle).
Canh chua véi: a) tdm, b) bo, ¢) ga

Syrlig soppa med: a) rakor, b) biff, ¢c) kyckling.
Sur bambuskott i kyckling- och raksoppa.
Surkal & tomat i biffsoppa.

NOm su hao. Vegetariskt.

Sallad med kéalrabbi, moroétter, koriander, chili
mm.

Canh ga chién bot

Friterade kycklingvingar marinerade med
citrongras, 10k.

Cha 14 16t

Grillad notfars med vilt betelblad och sesamfro.
Cha tom

Rakfars pa sockerror.

Nem twoi véi a) ga, b) tom, c¢) dau phu

Farsk varrulle med: a) kyckling, b) réakor, c) tofu
(vegetariskt). Rispapper, sallad, risnudlar, mynta,
gurka mm. Ats med hemmagjord fisksas &
hoisinsas.

Nem ran: a) truyén thong, b) nem chay

a) Traditionell friterad varrulle. Rispapper, rakor,
flaskfars, svamp, glasnudlar, dgg mm.

b) Vegetarisk friterad varrulle. Rispapper,
rotfrukter, svamp, glasnudlar, dgg mm.

78:-
VK 4
58:-

89:-

89:-

69:-
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12

13

14

15

16

17

18

19

20

VARMRATT - MON AN CHINH
N&tkott - Thit bo

Phé bo

Nudelsoppa med entrecote, salladslok, béngroddar,
sOt basilika mm.

Phé xao thit bo

Stekta nudlar med biff, béngroddar, morotter, 16K,
varlok.

Mi chirng xao bo

Stekta &ggnudlar med biff, béngroddar, mordtter,
sdsongens gronsaker.

Bln xao bo

Stekta risnudlar med biff, bongroddar, mordétter,
gronsaker mm.

Com chién bo

Stekt ris med biff, morotter, varlok, vitlok.

B0 xao véi:

a) rau theo mua b) hanh 6t téi ¢) ming
Wokad biff med: a) sdsongens gronsaker, b) gul
lok, vitlok, paprika, c) bambuskott. Ats med ris.
Cha 14 16t

Grillad notfars med vilt betelblad. Ats med
risnudlar.

Bun bo Nam b¢

Biffsallad (varm mat), nudlar i fisksas med sétsur
smak.

Bin thit bo nwéng - Husets special

Grillad entrecoté med citrongrés, 16k, vitlok,
jordnotter. Ats med risnudlar, fisksas.

Thit bo nwéng dn véi khoai lang dan

Grillad entrecoté med friterad sotpotatis.

139:-

139:-

139:-

139:-

139:-

149:-

189:-

149:-

198:-

198:-
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22

23

24

25

26

27

28

VARMRATT - MON AN CHINH
Flaskkott - Thit heo

Thit than xao mang )
Wokad flaskfilé med bambuskott. Ats med ris.

Than heo xao hanh &t toi
\_/_Vokad flaskfilé med 16k, paprika, vitlok.
Ats med ris.

Thit xao xup lo' xanh )
Wokad flaskfilé med broccoli, vitlok. Ats med ris.

Thit heo xao cdi thia )
Wokad flaskfilé med pak choy, vitlok. Ats med ris.

Pau phu xao thit heo
Wokad flaskfilé med tofu, vitlok, stekt 16k. Ats med
ris.

Xwon xao chua ngot )
Revbensspjall med sotsur sas. Ats med ris.

BUn cha thit heo - Husets special
Grillad flaskkarré och flaskfars. Ats med nudlar,
sallad, hemmagjord fisksas.

Thit bim vién sot ca chua
rf('jttbullar av flaskfars i farsk tomatsas.
Ats med ris.

129:-

129:-

129:-

139:-

139:-

169:-

169:-

169:-
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32

33

34

35

36

37

38

39

40

VARMRATT - MON AN CHINH
Fagelratt - Mén ga vit

Phé ga

Nudelsoppa med kycklingfilé kryddad med
salladslok, bongroddar, sot basilika.

Canh chua ga

Syrlig soppa med kycklingfilé, sur bambuskott, st
basilika, koriander. Ats med risnudlar.

Phé xao ga

Stekta nudlar med kycklingfilé, béngroddar,
morotter, kinesisk varlok, schalottenlok.

Mi chirng xao ga

Stekta dggnudlar med kycklingfilé, bongroddar,
morotter, saésongens gronsaker.

Ga xao véi:

a) rau theo mua, b) mang, ¢) xup lo' xanh
Wokad kycklingfilé med: a) sdsongens gronsaker,
b) bambuskott, ¢) broccoli. Ats med ris.

Ga xao dac biét

Wokad kycklingfilé med paprika, gul 16k, svamp,
cashewndtter. Ats med ris.

U ga nuéng

Grillad kycklingfilé kryddad med citrongras och

schalottenlok. Ats med risnudlar, sallad, jordnétter.

Vit xao v@i: a) 6t toi, b) rau theo mua
Wokad ankfilé med: a) paprika, gul 16k mm.
b) Sasongens gronsaker. Ats med ris.

Vit chién st chua ngot

Grillad ankfilé i sotsur sas. Ats med ris.

Vit chién dac biét - Husets special

Grillad ankfilé med tamarindsas. Ats med ris.

129:-

129:-

129:-

129:-

139:-

149:-

169:-

169:-

189:-

249:-
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42

43

44

45

46

47

48

49

50

VARMRATT - MON AN CHINH
Fisk & Skaldjur - Hai san

Canh chua hai san

Syrlig soppa med scampi, blackfisk, musslor, sur
bambuskott, farsk chili mm. Ats med risnudlar.

a) Com rang hai san. b) phé xao tdm

a) Stekt ris med skaldjur

b) Stekta nudlar med scampi.

a) Tom xao rau b) hai san xao rau

a) Wokad scampi med sdsongens gronsaker.

b) Wokad skaldjur med sdsongens grénsaker.

Ats med ris

Tém rang mudi

Friterade jattescampi. Sas av paprika, 10k, vitlok,
tamarind. Ats med ris.

C4 hdi nuéng sot chua ngot

Grillad lax med s6tsur sas, 16k, paprika, salladslok.
Ats med ris.

Ca trap chién sot chua ngot

Stekta hela seabream i sétsur sas, paprika, gul 16k,
vitlok. Ats med ris.

Ca trap hip girng hanh d4u phong cudn biin
Angkokt hel fisk i ingefara. Ats med nudlar, sallad,
jordnotter mm inrullad i rispapper (25 minuter).
Com ca dong qué - Husets special

Stekta hela seabream med hemmagjord fisksas. En
extra gronsaksratt ingar. Ats med ris.

So xanh nwéng dau phong - Husets special
Grillade musslor med jordnotsdressing, varlok,
sojasas. Ats med nudlar.

Cha ca Ha ngi - Husets special

Grillad fisk. Ats med stekta nudlar, jordnétter mm.

139:-
149:-

169:-

169:-
159:-
169:-
249:-
229:-
169:-

198:-
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54

55

56
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58

59

60

VARMRATT - MON AN CHINH
Vegetariskt - Mén an chay

Canh diu phu va rau ci
Gronsakssoppa med tofu. Ats med risnudlar.

Phé xao dau phu
Stekta nudlar med tofu, béngroddar, morétter mm.

Mi chirng xao rau
Stekta aggnudlar med gronsaker mm.

Rau xao tong hop )
Wok med sésongens gronsaker. Ats med ris.

Ca tim xao gia he

Wokad aubergin med bongroddar, kinesisk graslok.

Ats med ris.

Su su xao toi )
Wokad su frukt med vitlok. Ats med ris.

Rau mudng xao toi )
Wokad vattenspenat med vitlok. Ats med ris.

D4u phu xao rau

Wokad tofu med sdsongens grénsaker. Ats med ris.

Dau phu xao gia he
Wokad férsk tofu med bongroddar och kinesisk
graslok. Ats med ris.

Bin chéa diu phu
Friterad tofu. Ats med risnudlar, sallad, sojasas.

129:-

129:-

129:-

129:-

139:-

139:-

149:-

149:-

169:-

169:-
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64

65

66

VARMRATT - MON AN CHINH
Specialratter - Cac mon dic biét

Banh cudn — vietnamesisk dumpling
Stekt flaskfars, rékor, skogssvamp, 16k mm
inlindad i farskt angkokt rispapper.

BUn nem )
Traditionell varrulle. Ats med nudlar, sallad,
hemmagjord fisksas.

Bun cha nem - Taste of Vietnam:s grillmix
Grillad flaskkarré, farsrulle pa citrongras &
varrulle. Ats med nudlar, sallad, hemmagjord
fisksas.

Banh xeo

Vietnamesisk pannkaka. Frasig och kryddig
pannkaka fylld med kott, rékor, sallad,
bongroddar mm (25 minuter)

Léu thit cung rau twoi - 2 xuét
Kottfondue med nudlar och gronsaker
- for 2 personer. (30 minuter)

Léu hai san cung rau twoi - 2 xuit
Skaldjursfondue med nudlar och gronsaker.
Syrlig smak. — for 2 personer. (30 minuter)

149:-

169:-

198:-

189:-

550:-

650:-
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75

76

77

78

79

80

VARMRATT - MON AN CHINH
Barnmeny - Danh cho tré em

Phé: a) ga, b) bo, ¢) tom
Nudelsoppa med: a) kyckling, b) biff, ¢) scampi.

Phé xao voi: a) ga, b) bo, ¢) tdm

Stekta nudlar med: a) kyckling, b) biff, ¢) scampi.

Mi chirng xao véi: a) ga, b) bo, ¢) tdbm
Stekta aggnudlar med:
a) kyckling, b) biff, ¢) scampi.

Com chién: a) ga, b) bo, ¢) tom
Stekt ris med: a) kyckling, b) biff, ¢) scampi.

Com trung trang
Ris och omelett.

Bun thit heo nuwéng )
Grillad flaskkarré och flaskfars. Ats med nudlar,
sallad, hemmagjord fisksas.

Bun ga nuwéng )
Grillad kycklingfilé. Ats med nudlar, sallad,
hemmagjord fisksas.

BUn nem
Varrulle. Ats med nudlar, sallad, fisksas.

Ga xao xup lo xanh
Wokad kycklingfilé med broccoli.

Ga nwong va khoai ty dan
Grillad kycklingfilé med pommes frites.

89:-

89:-

89:-

89:-

78:-

89:-

89:-

89:-
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84

85

86

87

88

89

EFTERRATT - MON TRANG MIENG

Banh flan
Hemmagjord caramel pudding.

Banh kem
Hemmagjord pannacotta.

Chudi chién
Stekt banan med ingefara, jordnétter &
vaniljglass.

Kem dira
Kokosglass.

Kem va hoa qua
Vaniljglass med fruktsallad.

Kem xoai
Mangoglass.

Ca phé / che géi
Kaffe / te.

Ca phé hoic ché 4m Viét nam
Vietnamesiskt kaffe / gront te (hel kanna).

Ca phé Irisk
Irish coffee (4 cl).

49:-

49:-

59:-

49:-

69:-

25:-

35:-

98:-




