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Specialerbjudande

Hanoigrillad oxfilé med stark sas

(Vitloks och ingefarsmarinerad Oxfilé, serveras med ris eller pommes frites och sallad)

Hanoigrillad  flaskfilé med stark sas

(Vitloks och ingefarsmarinerad flaskfilé, serveras med ris eller pommes frites och sallad)

Vietnamesiskt grillat kycklingspett pa tallrik
(Servers med ris och sallad, vélj mellan jordnotssas eller currysas)

Hanois krabbtallrik
(stekt pa pannan med citrongras, pressad vitlok, ingefara och sweet chilisas)

Vitloksgrillade tiggerrakor
(serveras med ris och sallad, sweet chilisas)

Forratter och soppor

Vietnamesiska rakchips

Rékcocktail

Varrulle med sallad (Hemlagad)

Hanoi soppa (valj mellan-crabstick,rékor och kyckling med majs-koriander)

Vietnamesisk varrulle med dippsas och sallad (stark) (Hemlagad)

[ O

Vietnamesisk sallad (ném) valj mellan kyckling,rakor,blackfisk,crabstick

Chili, sallad, koriander, lime och cashewnétter)

H1.Vegetarisk varrulle med sallad

H2.Tom Yam nudelsoppa (réakor med farska champinjoner,chili, lime)
H3. Tom Yam nudelsoppa med biff, rodchili

H4. Friterad Dim Sum med chilisas

H5. Peking soppa (sur och stark)

VARMRATTER

7. Tre sma speciella rétter pa tallrik(serveras ris el.dggnular,sallad)
Wokad Thai oxfilé i skivor (stark)

Grillad Thai kycklingspett (jordnotssas)

Friterade tiggerrakor (sotsursas)

8. Fyra sma ratter pa tallrik (serveras ris el. &ggnudlar-sallad)
Friterade flaskfilé (s6tsursas)

Friterade rakor

Biffstrimlor med bambuskott

Wokad Kycklingfilé i tikkamasasas

9. Thaigrillspett pa tallrik
Grillad  Kycklingfilé- rékor- och flaskfiléspett
Serveras: &ggnudlar eller ris (sallad)

Valj mellan asiatisk fisksas (stark), jordnotssas eller sétsursas

Grillade ratter

Valj mellan jordnots- sétsur- curry- chili-tikkamasalasas
15. Thaigrillat kycklingfiléspett

16. Vitloksgrillad laxfilé

17.Thaigrillspett - tigerrakor ,oxfilé, flaskfilé ,kycklingspett
18. Vietnamesiskt grillspett- biff,rékor,blackfisk, fiskbollar
19. Vitloksgrillade rakor med sallad

20. Vitloksgrillad kycklingfilé marinerad med ingeféra, citronblad,kokosmjolk
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Serveras: Ris eller aggnudlar och sallad

Friterade ratter

Valj mellan sétsur, curry, jordnét eller chilisas
21. Friterade tigerrékor

22. Friterad ankfilé

23. Friterad kycklingfilé

24. Friterad flaskfilé

25. Friterad blackfisk

26. Friterad fiskfilé

Serveras: Ris eller aggnudlar och sallad

Klassiska ankfilé ratter

27. Ankfilé i skivor special (stark smak)
28. Ankfilé med ananas i sotsursas
29. Ankfilé med champinjoner och paprika starksas

Serveras: Ris eller aggnudlar

Asiatisk wokad ratter

Skadjur

31 a.Wokade Tigerrakor med ostronsas och gronsaker
31b.Woakade tigerrdkor med tikkamasalasas och gronsaker
31c.Wokade tigerrakor med sukiyakisas och gronsaker
31d.Wokade tigerréakor med ananas och sétsursas

Serveras ris eller aggnudlar

Asiatisk wokad ratter

Kott (serveras med ris eller &ggnudlar)

32a.Wokad Kyckling med tikkamasalasas och grénsaker
32b.Wokad kyckling med ostronsas bambu, champinjoner
32c.Wokad kyckling med sukiyakisas sockerartor,champinjoner
32d.Wokad kyckling med ananas och sétsursas

33a.Wokad flaskfilé med hoisinsas och 16k, paprika
33b.Wokad flaskfilé med ostronsas och 16k, purjolok
33c.Wokad flaskfilé med sukiyakisas och sockerartor,bambu
33d.Wokad flaskfilé med tikkamasalasas o gronsaker
34a.Wokad biff med bambuskott

34b.Wokad biff med hoisinsas och 16k ,paprika

34c.Wokad biff med sukiyakisas och tomat, sockerartor
34d.Wokad biff med ostronsas och bambu, champinjoner
34e.Wokad biff med ananas och sétsursas

34f.Wokad biff med tikkamasalasas och grénsaker

Special stekt ris

Valj mellan Nasi goreng

35. med rakor & agg & kyckling
36. med kycklingfilé & agg

37. med biff & 4gg

38. med rakor & agg

Vietnamesiska stekta dggnudlar eller risnudlar

39. med grillad kycklingspett (jordnétsas) Sallad

40. med flaskfilé & biff sallad

41. med kyckling & rakor sallad

Vegetariska ratter

42. Stekt ris med blandade gronsaker

43. Stekt risnudlar med gronsaker

44. Stekt aggnudlar med blandade gronsaker

45. Wokade farska blandade gronsaker (ris el.aggnudiar)
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C.1. Wokade farska champinjoner med tofu (ris el. aggnudlar)
C.2. Wokade farska blandade gronsaker med rédcurry (ris el.dggnudiar)

Harliga asiatiska smaker fran wokpannan

Skadjur (valjer mellan ris el. aggnudlar) starksmak

M.1. Wokade rakor med rédcurry och blandade grénsaker (stark)
M.2. Wokade rakor med groncurry och blandade grénsaker (stark)
M.3. Wokade gronmusslor och blackfisk med vitlok, gronsaker(stark)
M.4. Wokade tigerrékor och grénmusslor med rédcurry (stark)
M.5.Wokade grénmusslor och pilgrimsmusslor med rédcurry (stark)

M.6. Wokade pilgrimsmusslor och tigerrakor med gréncurry (stark)

Kott (valj mellan ris el. aggnudlar) starksmak

M.7. Wokad biff med rédcurry och blandade grénsaker (stark)

M.8. Wokad biff med groncurry och blandade gronsaker (stark)

M.9. Wokad kyckling med rédcurry och blandade grénsaker (stark)
M.10. Wokad kyckling med gréncurry och blandade gronsaker (stark)
M.11. Wokad flaskfile'med rédcurry och blandade gronsaker (stark)
M.12. Wokad flaskfile'med gréncurry och blandade grénsaker(stark)
M.13. Grillad ankfilé med rédcurry, paprika och champinjoner(stark)
M.14. Girillad ankfilé med ostronsas blandade och gronsaker(stark)

M.15. Grillad ankfilé med gréncurry och gronsaker (stark)

Husets Special Wokade Ratter

Chop - Suey De Luxe

Serveras med ris el. aggnudlar

46. Tiger rakor, kyckling med vitlok -gronsakswok
47. Tiger réakor, kyckling med ostronsas gronsakswok
48. Blackfisk, Tiger rakor med vitlok + gronsakswok

Chop-Suey wok

Serveras ris el. aggnudlar

49. Wokad biff + flaskfilé med szechuan-grénsaker
50. Wokad oxfilé med hoisinsas(stark)

51. Wokad flaskfilé med hoisinsas (stark)

52. Wokad blackfisk med szechuan (stark kryddad)

Fyra sma speciella ratter

53.Grillad kycklingspett (Jordnotssas)
Friterade rakor (sotsursas)

Biff med bambuskot

Wokad kycklingfilé med tikkamasalasas (ris)

Husets special wokade Bad Thai nudlar

54. Wokade Bad Thai risnudlar med rakor, kyckling (stark)
55. Wokade Bad Thai aggnudlar med flaskfilé, biff (stark)

Desserter

56.Glassfrukt royal mango sorbet

57. Friterad banan med vaniljglass

59. Vanilj glass med chokladsas

60. Glassfrukt mango (mangoskal fyllit med mangoglass)

61. Glassfrukt ananas (Ananasglass i akta ananasskal 1/1 med stjalk)

62.Farska frukter med vaniljglass

Kaffe/ Te

Vietnamesiskt kaffe trung nguyén (rasocker-gradde ev. is om sa dnskas)
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Te 20:-
China gron te 25:-
Vietnamesisk kaffe 25:-
Kaffe 20:-
Drycker

Ol 35 29:-
Lattol 22:-
Pepsi Cola 22:-
Pepsi Max 22:-
Zingo 22:-
Passionsfrukt 22:-
Ramlésa 22:-
7'up 22:-
Hallonsoda 22:-
Apelsin juice 25:-
Mjolk 25:-
Alkoholfri  Drink Valj mellan (sét eller sur) 39:-
Ol & Cider

Starkol

Falcon Export 50cl 55:-
Tuborg Guld 50cl 58:-
Falcon 7.2 50cl 69:-
Eriksberg 50 cl 58:-
Carlsberg Hof 50cl 55:-
Carlsberg sort guld 50:-
Staropramen 33 cl 50:-
Brooklyn (lager) 35,5cl 50:-
Asiatisk Ol

Singha 33 cl ( Thai Beer) 58:-
Chang 33 cl (Thai Beer) 58:-
Hanoi 33 cl ( Vietnam Beer) 58:-
Cider

Kopparberg Péroncider 50 cl 55:-
Kopparberg Appelcider 50 cl 55:-

Vietnamesiska Ratter

Forratter
Q1. Hanoi soppa (valj mellan-crabstick,rakor och kyckling med majs-koriander) 59:-
Q2. Vietnamesisk varrulle med sallad och fisksas (Hemlagad) cha nem ran 69:-

Vietnamesisk tallrik

Q3.Grillad flaskfilérulle med 16k & vattenkastanjer & cashewnéter 159:-
Valj mellan dggnudlar eller ris (sallad)

Valj mellan Vietnamesisk fisksas, jordnotssas eller sotsursas

Vietnamesisk Farsk Varrulle med fisksas

Q4. Farsk varrulle (fyllning-sallad- mynta grillrakor-grillflaskfilé-stekt agg-risnudlar) 159:-
Grillade réatter
Q4. Vietnamesiskt grillspett- biff, rakor, blackfisk, fiskbollar 159:-

(serveras: ris el. aggnudlar. Sallad Véljer: fisksas el.chilisas)

Vietnamesiska Nudel soppor/ ph@ Handi

Q5. PhO Hanai- risnudelsoppa med oxfilé skivor(sallad,koriander,chili, lime,lok) 159:-
Q6. PhO Tém - risnudelsoppa med rakor,(chili,sallad,lime,koriander,|6k,) 149:-
Q7. PhO thit vit - risnudelsoppa,med grillad ankfilé( 18k,sallad,chili,lime,koriander) 169:-
Q8. PhO Ga - risnudelsoppa med kycklingfilé(  chili,I5k,koriander,lime,sallad) 139:-
Q9.Mién Bo- Glasnudelsoppa med oxfiléskivor(chili,koriander,lime,l6k,sallad) 159:-
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